MENU A TABLE

Tel. : 04/265.45.7 4

Pensez & réserver votre table vu
le nombre de places limitées

Nous servons uniquement cette carte, néanmoins la direction se réserve le
droit d'accepter ou de refusser d'autres formules moyenent un supplément
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PORTO BLANC OU ROUGE
BEAUME DE VENISE « MUSCAT »
KIR VIN BLANC

Sirop de cassis, mUres, cerise, péche, chataigne

MARTINI BLANC OU ROUGE
CAMPARI ORANGE OU SODA
PINEAU DES CHARENTES
PASTIS

PISANG ORANGE

PICON VIN BLANC
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APERITIFS SANS ALCOOL
COCKTAIL MULTI FRUITS
PISANG ORANGE
MARTINI FIERO
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IROTEZ ET SAVOUREZ
SIROTEZ ET SAVOUREZ
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5.00€
5.00€
3.50€

5.00€
6.00€
5.00€
4.50€
5.50€
5.50€

5.50€
5.50€
5.00€
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L'EXOTIQUE 7.00€
Prosecco, sirop d'abricot,fleur de sureau

et menthe fraiche

LE 2M 7.00€
Gin, amaretto, jus d'orange et sirop

de fruits rouges

DAIQUIRI 9.00€
Rhum, jus de fraises, jus de citron vert
CLOVER CLUB 9.00€
Gin Yuzu, sirop de framboise, jus de citron
PORNSTAR MARTINI 9.00€
Martini, Gin, jus de passion, vanille
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APEROL SPRITZ 8.00€
Prosecco, aperol, eau gazeuse

GIN HIBISCUS 9.00€
Gin, sirop d'hibiscus, jus de citron vert

et tonic

GIN TONIC 7.00€
Gin, tonic, citron vert

MOJITO 8.00€

Rhum, sucre de canne, jus de citron vert,
eau gazeuse et menthe fraiche

MOJITO FRAISE 9.00€

Rhum, sucre de canne, jus de citron vert,
fraises, eau gazeuse et menthe fraiche
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LA CRAPAUTE BLONDE 5.5° 4.50€

Légeére, rafraichissante et digestive, cette biére est
légerement épicée et acidulée avec une présence
de 15% de froment pour 85% d’orge.

LA CRAPAUTE TRIGAME 9° 4.90€

La derniére de la gamme est une triple blonde aux
reflets dorés.

LA CRAPAUTE AMBREE 6.5° 4.90€

Biére ambrée caractérisée par ses reflets cuivrés, Elle est
plus « gourmande » tant a I'ceil qu’en bouche. Elle libere
des saveurs de pain frais et de caramel.

ROCHEHAUT HIVERN‘ALE 10° 4.90€

Brune - Ambrée, biere de noél a fermentation haute

ROCHEHAUT BRUNE 9° 4.90€

Généreuse en gout et tres digeste ! Elle a été élaborée en

combinant des grains touraillés et du sucre candi foncé e
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JUPILER

LEFFE ET LEFFE 0%

KRIEK CERISE

LIEFMANS ET LIEFMANS 0%
HOEGAARDEN ROSEE ET 0%
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3.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€

N
§ \

/////////
////////
////
//////////
/////é

\\\
S\ \\\\

///
///

\
\\\\\\

/

N \\\\\\

2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.00€
2.50€

COCA, LIGHT OU ZERO
FANTE, TROPICO, SPRITE
ICE TEA PECHE

ICE TEA PETILLANT

ICE TEA GREEN

EAU PLATE OU PETILLANTE
PACHA

Eau l[égérement pétillante aux fruits
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ROCHEHAUT BELGIAN IPA 7°  4.90€

Biére chargée en houblon connu pour ses qualités
protectrices, l'interprétation rochehaltoise
de I'India Pale Ale (IPA)

ROCHEHAUT BLONDE 5.5° 4.50€

L’alternative aux traditionnelles pils et biére de soif,
la Blonde n’en propose un produit riche en got

ROCHEHAUT TRIPLE BLONDE  4.90€

Sans aucun ajout de sucre, un mix de coriandre et
d’écorce d’'orange pour une touche de fraicheur et
ses notes d’agrumes. TRIPLE BLONDE 8.5°

ROCHEHAUT AMBREE 6,5° 4.90€

Elle exprime des notes puissantes de caramel et de fruits
confits. Elle se déguste pour le plaisir de boire une biéere

ROCHEHAUT FRUIT ROUGES 7° 4.90€

Biere réalisée a base de fruits rouges, Rochehaut vous
propose régulierement une nouvelle biére a découvrir
°
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EN GRANDE BOUTEILLE

\\\\\\\\ \ \\\\\\\\\ =N

CHARDONNAY BLANC
SAUVIGNON BLANC
COMTE DE JOLIMET

Blanc moelleux

ROSE DE PROVENCE
ROSE D'ANJOU
BORDEAU ROUGE

COTE DU RHONE ROUGE

15.0€
15.0€
15.0€

15.0€
15.0€
20.0€
29.0€

PICHET ROUGE, BLANC OU ROSE

1 VERRE

1 VERRE MOELLEUX
1/4 DE LITRE

1/2 LITRE

3.00€
3.50€
5.00€
8.00€
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POUR COMMENCER

NOS ENTREES

Croquettes artisanales, mix possible
Servies en plat avec frites et crudités +3€

- Ardennaise | piece : 6€
- Savoyarde 1 1€

- Chevre 2 pieces :
- Herve doux 3 pieces : 15€

- Parmesan
- Italienne

- Chorizo

- Chimay ‘
- Truffe

- Scampis

Duo de croquettes artisanales crevettes grises ] 7€

Duo de croquettes de volaille accompagnées de la sauce 2M
(sauce bolognaise de bozuf et estragon creme) 10€

Scampis creme ail 6 pieces : 12€ | 12 pieces : 19€
Scampis & la diable 6 pieces : 12€ | 12 pieces : 19€

Carpaccio de boeuf 1 1€ ‘
Toast de saumon fume 1 3€

En coquilles ou en croquilles (coquilles en biscuits) !

Escargots de Bourgogne au beurre d'ail V

6 pieces : 8€ | 12 pieces : 13€

Assiette de dégustation selon I'humeur
de la chef (chaud/froid) 8€/Pers

NOS ENTREES PEUVENT ETRE PRISES

EN PLAT MOYENNANT 3€ DE SUPPLEMENT



POUR CONTINUER

NOS PLATS

| boulet lapin 10€ ou provencale 1 1€

2 boulets lapin 1 4€ ou provencale 15€

Carbonnade de bozuf | S€

Vol au vent 15€ TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES
A DE FRITES OU CROQUETTES OU GRATIN
Tete de veau | 8€

Blanquette de veau 18€

Jambonneau « +- 500gr » sauce miel moutarde,
|¢égumes de saison 19€

Pain de viande maison sauce brune aux ¢chalottes | 4€

Boulette toscane « 250gr » « parmesan / jambon italien »
sauce 4 fromage ou tomate 17€

Assiette 2M : | boulet lapin ou provencale, pain
de viande maison,carbonnade de beozuf 1 8€

Filet américain préparé minute selon votre gout 15€

P o

Double brochettes de scampis & l'ail
sauce froide au choix 20€

Assiette peches au thon 1 1€



CIRCUIT COURT BOUCHERIE CAPISTA A HEURE LE ROMAIN

NOS BURGERS CUITS

A LA PLANCHA 100% PUR BC:UF

Tous nos burgers sont accompagnés
de frites, salade variée et sauce au choix

Le Double M : pain, mistery sauce, oignons caramélisés, double
bacon, double cheddar, double burger pur bozuf, iceberg, mistery sauce

Le Classique : pain, salade iceberg, burger maison
pur bozuf, oignons cuits, cornichons, sauce ketchup/moutarde

Le Cheese : pain, salade iceberg, burger maison pur bozuf,
cheddar, tomate, oignons rouges, sauce Giant

Le Texan : pain, salade iceberg, burger maison pur bozuf,
bacon, oignons cuits, cornichons, sauce dallas

Le Black Pepper : pain, salade iceberg, burger maison
pur bozuf, cheddar, chorizo, tomate, oignons rouges, sauce poivre

Le Forestier : pain, salade iceberg, burger maison pur boezuf,
bacon, cheddar, oignons cuits, champignons, sauce poivre

Le 2M : pain, frites, sauce liégeoise, burger maison pur bozuf,
oignons cuits, tartare maison

Croc-burger : pain, salade iceberg, burger maison pur bozuf, bacon,
croquette de fromage, tomate, oignons rouges, sauce fromage

Le Savoyard : pain, sauce fromage, salade iceberg, burger maison
pur bozuf, fromage raclette, bacon, cornichons, moutarde & |'ancienne

Le Liégeois : pain, sirop de liege, salade iceberg, burger maison pur
bozuf, bacon, fromage de Val Dieu, pommes cuites, sauce moutarde miel

Le Nachos : pain, sauce salsa, piment doux, nachos, oignons frits,
sauce cheddar, burger maison pur bozuf, iceberg

Le Mamie Jeanne : pain, sauce jim's "BigMac", cornichons, oignons frits,
oeuf au plat, cheddar, bacon, burger maison pur bozuf, iceberg
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POUR LES GOURMANDS
- Le Double M -

&G"‘

Mistery sauce
Oignons caramélisés
Bacon

Burger pur bozuf
Oignons caramélisés
Bacon

Burger pur bozuf
lceberg
Mistery sauce

—

l 6€ servi avec frites,
crudités et sauce au choix
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NOS SPECIALITES {ieommegietiat e o

» Pavé sur pierre « 350g » 2 sauces froides au choix
ou | sauce chaude

» Steak de bozuf « 200g » poelé, sauce chaude au choix

» Steak milanais « 250g » (panné¢, farci jambon/fromage)
sauce creme/tomate champignons/mozzarella

» L'entrecédte de bozuf grillée « 400g », sauce chaude au choix

» Crillade et viande « 600g » bozuf, agneau, poulet,
merguez, chipolata, 2 sauces froides au choix

» Spare-ribs caramélisé au miel « 600g » |1 sauce froide au choix
» L'escalope de veau panée, sauce chaude au choix

» Double brochettes de Boeuf grillées « 300g »
sauce chaude au choix

« CIRCUIT COURT BOUCHERIE CAPISTA A HEURE LE ROMAIN »

Supplément sauce froide
Supplément sauce chaude

SAUCES CHAUDES

» Ardennaise

» Champignons creme
» Poivre creme

» Provencale

» Béarnaise

» Diable




m Mayonnaise

m Ketchup tomate

m Ketchup curry

m Tartare maison

m Cocktail

m Samoural

m Andalouse

m Dallas

m Giant (hamburger)
m Américaine chef

m Américaine douce
m Moutarde

m Aioli

m Riche

m Bé¢arnaise

o |

NOS SAUCES

m Tartare

m Hannibal

m Poivre

m Bbarbecue

m Brava

m Toscane

m Brasil

m Tosca

m Mistery sauce
m Sweet curry onion
m Algérienne

m Mayonnaise truffe
m Mayonnaise sucrée

m Sauce fromage



JUSQU'A 10 ANS INCLUS

POUR NOS PETITS BOUTS

Menu au choix : Servi avec frites, sauce froide, jus d’'orange,
jus de pomme, mini coca ou eau plate et surprise

- Fricadelle 7,50€

- Bitterbal 7,50€

- Nuggets de poulet 8,50€
- Chix 9,00€

- Hamburger 9,00€




NOS DESSERTS

—— . .
CAFES & THES

GLACES & DESSERTS
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